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Les vignobles du Sud-Ouest 



Les vignobles du       
Sud-Ouest 

• C’est une très grande zone viticole qui s’étend de Toulouse aux portes de 
Bordeaux en passant par le Pays basque et la bordure du Massif central. 

• L’ensemble des cépages qui s’y trouvent forme une véritable 
encyclopédie et les vins produits sont d’une étonnante variété. 

• Se trouvant stratégiquement sur la route de Saint-Jacques-de-
Compostelle, la vigne y est présente depuis avant les Romains.  

• Les vins ont en commun un caractère très attachant, et on passe 
joyeusement de vins rouges fruités et gourmands à des monuments 
d’aptitude au vieillissement. 

• Les blancs, tous expressifs, secs et doux, ont également de quoi étonner. 
• À part les particularités propres à chaque microclimat (et ils sont 

nombreux !), les vents leur donnent un caractère bien trempé. Le foehn 
(vent sec et chaud) et le vent d’autan, qui assèchent l’air pour la 
production de vins doux, participent à produire des raisins concentrés et 
sucrés. 



Quelques chiffres 

51 500 
HECTARES 

cernés par le Massif 
central, les Pyrénées 
et l’Atlantique ; 
répartis sur 13 
départements 

5e 
RÉGION VITICOLE 

derrière le 
Languedoc- 
Roussillon, 
Bordeaux, Rhône 
et Loire 

300 
CÉPAGES 

différents dont 130 
autochtones ! 
Pour les rouges : Prunelard, 
négrette, duras, fer servadou, 
tannat, … 
Pour les blancs : Colombard, 
manseng (petit et gros), 
mauzac, courbu, … 

42 
AOP ET IGP 

dont l’armagnac 
distillé à partir 
du vin 

10,5 
HECTARES 

record de la plus 
petite AOP : rosette, 
près de Bergerac 



Mot nouveau pour 
le Scrabble ! 

Ampélographie 
C’est la science qui étudie les 
différents cépages… et le Sud-Ouest en contient 
tellement de différents que c’est un véritable 
musée ! 

Il y a 24 000 types de cépages (avec leurs 
synonymes) dans le monde mais seulement 1 368 
entrent dans l’élaboration des vins. 



Focus 
Fronton / Madiran 



Fronton 



FRONTON (AOP, Sud-Ouest) 

• Appellation de vins rouges et rosés au nord de 
Toulouse, anciennement côtes-du-frontonnais. 
Ses sols pauvres et secs (graviers) donnent des 
vins bien constitués. La superficie plantée est 
de 2 060 hectares et les vins produits sont 
60% en rouges et 40% en rosés. 

• NÉGRETTE : cépage rouge, 
principalement présent dans 
l’AOC Fronton. Il donne un vin 
coloré et fin, aux arômes 
caractéristiques de violette. 



Madiran 



MADIRAN (AOP, Sud-Ouest) 
• À cheval sur trois départements, les Hautes-Pyrénées, le Gers 

et les Pyrénées-Atlantiques, le vignoble de Madiran doit son 
existence aux bénédictins de l’abbaye homonyme. Son terroir 
se compose d’une série de collines, de coteaux et terrasses, 
argilo-calcaires, siliceux et graveleux, surplombant la Vallée de 
l’Adour. La superficie plantée est de 62 000 hectares et les vins 
produits sont 100% en rouges. 

• TANNAT : cépage rouge originaire des 
Pyrénées. Se prêtant bien aux assemblages, il 
apporte au vin une solide structure tannique 
et de la couleur. Il donne ici un vin rouge d’une 
belle force tannique, plutôt austère dans sa 
jeunesse, devenant soyeux, fruité et 
délicatement épicé avec l’âge (5 à 10 ans). 



Exercice : Dégustations comparatives 

Fronton Madiran 

Arômes : au nez 
---------------------------------------- 
---------------------------------------- 
---------------------------------------- 
---------------------------------------- 

Arômes : en bouche 
---------------------------------------- 
---------------------------------------- 
---------------------------------------- 
---------------------------------------- 

Arômes : au nez 
---------------------------------------- 
---------------------------------------- 
---------------------------------------- 
---------------------------------------- 

Arômes : en bouche 
---------------------------------------- 
---------------------------------------- 
---------------------------------------- 
---------------------------------------- 



Accord mets-vin 

Fronton 

Apéritifs 
Chistorra (charcuterie) 
Terrine de chevreuil 
Samoussas au bœuf 

Entrées 
Omelette aux cèpes 
Garbure 
Salade aux magrets et gésiers de canard 
Omelette aux chanterelles 
Jambon de bayonne 

Plats principaux 
Astet najacois (rôti de porc farci) 
Escaoudoun landais (estouffade de porc) 
Tricandilles (tripes) 
Saucisse de Toulouse 
Curry de poulet 
Tajine d’agneau 

Fromages 
Chalancey au Chablis 
Maroilles 



Accord mets-vin 

Madiran 

Apéritifs 
Terrine de canard ou de sanglier 
Jambon de porc 
Pâté de foie de canard 

Entrées 
Foie gras poêlé 
Garbure 
Omelette aux truffes 
Jambon de Bayonne 
Piperade 

Plats principaux 
Côte ou pavé de bœuf 
Gigot d’agneau 
Civet ou rôti de Gibier 
Cassoulet 
Bœuf au curry 
Confit ou rôti de Canard 
Lasagnes 

Fromages 
Cantal 
Ossau-Iraty 



Œnologie 
Pratique 

Quelles sont les températures 
de service du vin ? 



Quelles sont les températures 
de service du vin ? 



Prochain cours :  
Lundi 3 octobre 2022 à 10h30 

Œnologie Pratique :  
- Les différents arômes du vin 

Focus sur : Le vignoble bordelais 
- Le Médoc 
- Le Saint-Émilion 

Dégustation   Accord mets-vin  
- Cabernet sauvignon 
- Merlot 




